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ECTS
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CREDITOS

Calculo Diferencial e Integral

Matemiticas |

Algebra Lineal y Aplicaciones

Matemdticas Il

Fisica | Fisica |

Fisica Il Fisica Il

Quimica | Quimica

Biologia Biologia

Estadistica Estadistica Aplicada

Gestion de Empresas Gestion de la Empresa Agraria
Bioquimica Bioquimica

Microbiologia Microbiologia

Ecologia Ecologia

Geomatica Topografia, Fotogrametria y Cartografia

Economia General

Economia Agraria

Termodinamica Aplicada

Motores y Maquinas Agroindustriales

Electrotecnia

Electrotecnia

Instalaciones Eléctricas y Automatizacion

Electrotecnia

Mecdénica de materiales y analisis estructural

Calculo de Estructuras y Construccién

Fitotecnia: Bases y Técnicas de la Produccién
Vegetal

Fitotecnia

Proyectos de Ingenieria Alimentaria

Proyectos

Evaluacion y Correccién de Impactos Ambientales

Evaluacion de Impacto Ambiental

Produccidn de Materias Primas de Origen Animal

Produccién de Leche
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Produccién de Carnes y Huevos 4.5
Operaciones Unitarias en la Industria Alimentaria | Operaciones Basicas 9
Operaciones Unitarias en la Industria Alimentaria Il Operaciones Basicas 9
Ingenieria dfe Producciodn, Distribucion y Termotecnia 6
Transferencia de Calor
Industrias Alimentarias: Fundamentos y Gestion Tecnologia de Alimentos | 9
Procesos de las Industrias Alimentarias 6 Tecnologia de Alimentos Il 9
Construccion de Edificios Agroindustriales. . . .
. o, . 4 Construcciones Agroalimentarias 6
Cimentacion y Elementos de Construccion
T logi | Fri
Ingenieria del Frio 4 e_cno ogia de .’I'IO 4.5
Frigoconservacion
Bloque |
Gestion de la Calidad en la Industria Alimentaria 6 Control de Calidad 4.5
In.gemerla.y Gestidn de Residuos en la Industria 6 Sanitizacion y Depuracion de Residuos 45
Alimentaria
Bloque Il
Microbiologia de Alimentos 6 Microbiologia de los alimentos 4.5
Tecnologia de Vinos y Derivados 4 Tecnologia Enoldgica 4.5
Cerveceria y Sidreria 4.5
. . Tecnologia de Conservas 4.5
T logia de Al tos de O Vegetal 6 , .
ecnologla de Alimentos de Lrigen Vegeta Tecnologia de Aceites y Grasas 4.5
Tecnologia de Pan y Derivados 4.5
, . . . Tecnologia Lactea 4.5
Tecnologia de Alimentos de Origen Animal 6 . -
gl ! 's ! Tecnologias Cérnicas y de Pescado 4.5
Bloque Trasversal
Viticultura y Olivicultura
Plantas de Interés Alimentario 4 CUItIV?S Herbaceos Industriales 4.5
Arboricultura Frutal
Horticultura Industrial
Analisis de Alimentos 6 Andlisis de Alimentos 4.5







